Zakladni skola Kounice, okr. Nymburk
se sidlem: Kounice 363, 289 15 Kounice

ORGANIZACNI RAD SKOLY

RAD SKOLNI JIDELNY

Cj.: 02b - 2024

Vypracoval: Mgr. Ladislav Jedlicka, feditel Skoly
Schvalil: Mgr. Ladislav Jedlicka, feditel Skoly
Spisovy znak: Al

Skartaéni znak:

A/10 (po ukonceni platnosti)

Pedagogicka rada projednala dne:

29.8. srpen 2025

Smérnice nabyva platnosti ode dne:

1. zafi 2025

Smérnice nabyva Gi¢innosti ode dne:

1. 7z 2025

Zmény ve smernici jsou provadény formou ¢islovanych pisemnych dodatki, které tvoii soucast tohoto predpisu.

1. Obecna ustanoveni

1.

Na zakladé ustanoveni zakona ¢. 561/2004 Sb. o predskolnim, zakladnim stfednim,
vy$§im odborném a jiném vzdélavani (Skolsky zdkon) vydavam jako statutarni organ
Skoly tuto smérnici.

. Rad $kolni jidelny je soubor pravidel a opatfeni spojenych s provozem mistnosti §kolni

jidelny uréené ke stravovani déti, zaku a zameéstnancu Skol.

. Skolni jidelna zajist'uje stravu pro:

vlastni zaméstnance - obéd

déti matetske Skoly - presnidavka, obéd, svacina
zaky zékladni Skoly - obéd

ostatni stravniky - obéd

Provoz

Skolni jidelna je v provozu pouze v pracovni dny podle potieby $kolskych zafizeni.

Provozni doba:

6:00 - 15:00 hodin

8.05 hodin
10.40 do 11.05 hodin
(zvlastni vchod)
Vydej obé&dii (svagin) pro déti MS a pedagogy MS 11.15 do 11.35 hodin
(zvlastni vchod)
11.40 do 14.00 hodin
14.00 hodin (pokud se nevyda
S obédem)

Vydej presnidavky pro déti MS
Vydej obéd pro ostatni stravniky

Vydej ob&di pro zaky ZS a pedagogy
Vydej svadin pro déti MS




III. PrihlasSeni k odebirani stravy

Na kazdy Skolni rok je stravnik/zakonny zastupce povinen vyplnit vzdy novou piihlasku ke
stravovani, kterd mu bude pfedana v MS nebo ZS, kde se stravuje, nebo si ji miize stahnout na
strankach nasi Skoly www.zskounice.cz. Pfihlasky na novy skolni rok budou pfijimany vzdy od
1.6. do 20.8. pied zacinajicim Skolnim rokem.

Odevzdanim piihlasky je stravnik zavazn¢ ptihlasen k odbéru stravy po cely dany $kolni rok
(bez ohledu na thradu stravy), pokud je v provozu Skola, kterou stravnik navstévuje.
Stravnikovi, ktery dochdzi do Skolni jidelny (zaci zakladni Skoly, vlastni zaméstnanci) je
vystaveno identifikacni médium (¢ip) na naklady Skoly.

Pokud se stravnik nebo zdkonny zastupce rozhodne zrusit odebirani obéda v prubehu Skolniho
roku, je povinen stravnik nebo zdkonny zastupce dorucit do SJ pisemné prohlaseni o ukonceni
stravovani.

IV. MozZnost objednavek

Stravnikim pfihlaSenym na zacéatku skolniho roku se automaticky objednéava strava z mésice
do mésice, pokud jeho rodi¢ stravu neodhlési.

Zakonny zéstupce zéka nebo zak si muze odhlasit stravu nebo naopak pftihlésit:

e Vv aplikaci Strava.cz, kam kazdy stravnik obdrzi ptistupové udaje po odevzdani
ptihlasky ke stravovani

e pisemné emailem na adrese: jidelna@zskounice.cz odhlaseni pfedem nebo nejpozdéji
do 7.00 hod rano, ptihlaseni nejpozdéji kazdy pracovni den pfedem do 10.00 hodin

e telefonicky - na ¢isle 321 695 873 nebo 722 207 002 ptedem nebo od 6.00 do 15.00
hodin. (Na konkrétni den je mozno odhlasit obéd nejpozdéji do 7.00.) Stravu je mozné
odhlasit 1 formou SMS.

e vybér ze dvou jidel — kazdy stravnik je automaticky ptihlaSen na obéd €. 1. Zménu je
nutné provést vzdy predem, nejpozdéji do ¢tvrtka 14.00 hodin na cely nasledujici
tyden. Déti MS na vybér obéd nemaji.

e objednané, ale nevyzvednuté (tzn. véas neodhlasené) obédy musi kazdy stravnik
uhradit

V. Platba za §kolni stravovani

1. Sazby stravného vychazeji z finan¢nich limitd na nadkup potravin uvedenych v piiloze
k vyhlasce ¢. 107/2005 Sb., o skolnim stravovani.

2. Sazby stravného jsou stanoveny podle vékovych skupin zakt, do kterych jsou Zaci
zafazovani na dobu Skolniho roku od 1. 9. — 31. 8., ve kterém dosahuji uréené¢ho véku.

3. Sazby stravného za jedno odebrané jidlo jsou stanoveny takto:

Dité v MS
e stravnik do 6 let ... 56,- K¢ ..... pfesnidavka: 11,- K¢, obéd: 31,- K¢, svacina: 10,- K¢,
pitny rezim 4,- K¢
e stravnik od 7 let ... 58,- KC ..... pfesnidavka: 11,- K¢, obéd: 37,- K¢, svacina: 10,- K¢,
pitny rezim 4,- K¢


http://www.zskounice.cz/
mailto:jidelna@zskounice.cz

Zak v Z8
e stravnik ve véku 7-10 let .... 37,- K¢,
e stravnik ve véku 11-14 let .... 40,- K¢,
e stravnik ve véku 15 a vice let .... 45,- K¢,

VLI. Zpiisob platby stravného

1. v hotovosti u vedouci $kolni jidelny vzdy do 20. dne piedchazejiciho mésice, kazdy
stravnik obdrzi doklad o vysi zaplaceného stravného,

2. pomoci trvalého ptikazu na ucet Skoly:

e (islo uctu: 51-5660760227/0100

e variabilni symbol: (obdrzite od vedouci $kolni jidelny)
Podrobné¢jsi informace obdrzite u vedouci skolni jidelny, pokud projevite o tento druh platby
zajem.
Fixni ¢astka je stanovena pro zaky ve veéku:

e MSdo6let.......1130,- K¢,
e MSod7let...... 1250,- K¢
e 7-101let......... 710,- K¢,
e 11-141et ........ 770,- K¢,

e 15avicelet..... 860,- K¢,

3. pfipadnd zména ceny obéda bude ozndmena s predstihem
Ztrata identifikacniho média, koupé€ nového ......... 100, - K¢ hotové u vedouci Skolni jidelny
Po dohod¢ je moznost zaplatit i na del§i obdobi nez jeden mésic

Strava se plati pfedem, to znamena, ze do 20. dne v mésici musi byt uhrazena na cely nasledujici
meésic (tim je mysSleno, ze nejpozdé&ji 20. den v mésici bude platba pfipsana na tcet skoly).
Preplatky na stravném se automaticky pfevadi do nasledujiciho skolniho roku. Vraceny budou
nejdiive vSak k 30.6. stravniktim, kteti definitivné kon¢i Skolni dochazku nebo si o pteplatek
pozada zakonny zastupce sam.

VII. Uhrada za zavodni stravovani

Sazba stravného vychazi z financnich limit na nakup potravin uvedenych v ptiloze ¢. 2
k vyhlasce ¢. 107/2005 Sb., o Skolnim stravovani, z § 2, 3 vyhlasky ¢. 84/2005 Sb., o nakladech
na zavodni stravovani a jejich thradé v piispévkovych organizacich ziizenych izemnimi
samospravnymi celky. Finan¢ni limit je sniZzen o pfispévek z FKSP. Prispévek z FKSP
zaméstnanciim nendalezi v dobé ¢erpani dovolené a pti pracovni neschopnosti.

Sazba stravného za jeden odebrany obéd je 33,- K¢.

V1II. Jidelni listek

1. Jidelni listek je zvefejnén na nasténce v budove skolni jidelny, na internetovych
strankach skoly www.zskounice.cz : ¢innost - jidelna, na portale Strava.cz

2. Na jidelnim listku jsou u kazdého jidla vyznaceny obsazené alergeny


http://www.zskounice.cz/

3. Jidelni listek muze byt zménén v zavislosti na dodavce potravin, havarijni situaci
apod. Tuto zménu vedouci Skolni jidelny zaznamena do jidelniho listku.

IX. Vlastni organizace stravovani

1. Pted skolni jidelnou se zéci fidi pokyny dohledu. Boty, svrsky a Skolni brasny
zUstavaji ulozené v Satn¢ pied jidelnou. Do Skolni jidelny mohou vstoupit jen
stravnici, ktefi se v jideln¢ stravuji. Osoby, které¢ se v jideln¢ nestravuji nebo si
odnaseji jidlo v jidlonosicich, se v prostorach jidelny nesmi zdrzovat.

2. Ve skolni jideln¢ stravnici dbaji na kulturu stolovani, dodrzuji hygienicka pravidla a
ad Skolni jidelny, fidi se pokyny vedouci $kolni jidelny a pracovnikd, kteti v jidelné
vykonavaji dohled.

3. Stravnici k odbéru obédu pouzivaji podnosy a pouzité nadobi odkladaji do mista
k tomu ur¢eného u okénka pro vraceni nadobi.
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. Stravnici nesmi bez souhlasu vedouci Skolni jidelny vynaset ze Skolni jidelny inventar
Skolni jidelny, jako jsou napiiklad talife, ptibory, sklenice, zidle apod.

6. Zaci, ktefi se béhem ¢ekani na ob&d chovaji nevhodné, budou vykazani mimo jidelnu a
strava jim bude podana jako poslednim.

7. Bézny uklid béhem provozni doby zajist'uji v jidelné stravnici s dozorem i pracovnice
Skolni kuchyné, véetné stoll a podlahy znecisténych jidlem.

8. Uklid po skoné&eni provozni doby zajistuje §kolni jidelna. Pokud je mistnost $kolni

jidelny pouzita k vyukovym ¢i jinym uceliim, je nutno pied vydejem stravy zajistit

uklid.

X. Konzumace jidla

1. Stravnikiim je vydavéan kompletni obé&d skladajici se z polévky, hlavniho chodu a

napoje, podle moznosti a vhodnosti 1 salat, kompot, ovoce, moucnik nebo dezert.

2. Polévka, hlavni pokrmy jsou na stolni nddobi nabirany a nalévany pracovnicemi Skolni
jidelny. Salat, kompot, ovoce, moucnik si kazdy stravnik odebere sam k mistu tomu
ur¢enému. Néapoj si naléva kazdy stravnik sdm u samostatného napojového pultu.

. Polévku a veskeré piilohy miize zak na pozadani dostat formou piidavku.

. Jidlo a napoje se konzumuji u stolu zésadné vsedé.

. Jidla podavana v ramci Skolniho stravovani konzumuji stravnici v prostorach skolni
jidelny dle vyhlasky €. 107/2005 Sb., o skolnim stravovani, § 2, odst. 7.

6. Pro déti s dietou $kolni jidelna donesenou stravu ohfeje v mikrovinné troubé.

7. Pro stravniky s intoleranci na urcité druhy potravin je na zéklad¢ Zadosti zdkonného
zastupce mozna individualni uprava jidla. Tato uprava je podloZzena smlouvou pfi
individualni upravé jidla mezi Skolni jidelnou a zdkonnym zéstupcem zaka. Toto jidlo
neni mozné oznacit jako dieta (bezlepkova, bezmlécna apod.) Piiprava tohoto jidla
nespliiuje podminky dietniho stravovani z divodu moznych stopovych prvka.

. Stravnici nesmi byt nuceni ke konzumaci celého vydaného jidla ani k jeho dojidani.

9. Pokud stravnik odebira stravu do jidlonosi¢e, musi tento predkladat vzdy rano nebo

v dobé€ vydeje pro cizi stravniky od 10.40 do 11.05 hod. PfedloZené nadoby musi byt
vzdy ¢isté, do Spatn€ umytych jidlonosic¢l nebude strava vydavana.
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XI. Dohledy v jidelné

1.

Dohled nad nezletilymi zaky Vv jideln¢ zajist'uji pedagogicti pracovnici dle pokyni
reditele skoly.

2. Povinnosti dohledu v jidelnég:

ruci za poradek a klid ve vSech prostorach jidelny

zaky nenuti nasiln¢ do jidla

sleduje stolovani zakt a upozornuje na nedostatky v kultute stolovani

dba na slusné a ohleduplné chovani a dodrzovani hygieny zakt

sleduje reakce stravnikii na mnozstvi a kvalitu jidla

sleduje a koriguje odevzdavani pouzitého nadobi stravniky do odkladniho okénka
dba na bezpecnost stravujicich se zakt

dojde-li k pottisnéni podlahy, zak upozorni dohled (vylita polévka, napoj nebo
upadnuvsi jidlo apod.), ktery ihned zavadu odstrani, aby tak nedoslo k pfipadnému
urazu stravnikt

reguluje osvétleni v jidelné

zamezuje do jidelny vstupu osob, které se zde nestravuji

XII. Stravovani v dobé nemoci zaka

1.

N

Zatizeni Skolniho stravovani a tedy i $kolni jidelna zabezpecuje hmotnou péci pro
zaky pouze v dobé¢ jejich pobytu ve skole. Vyjimku tvofi prvni den neptitomnosti
zaka, kdy si je mozné neodhlasenou stravu odnést v jidlonosic¢ich v dobé od 10.40 do
11.00 hod shodné jako cizi stravnik. K vyzvednuti neodhlésené stravy je urcen zadni
vchod do skolni kuchyné.

. Za pobyt ve Skole se povazuje i prvni den neplanované neptitomnosti zéka ve Skole.
.V prvni den nepiitomnosti zaka, pokud zak neodebere stravu sdm, mize stravu odnést

Vv jidlonosi¢i zdkonny zastupce zaka.

. Druhy a dalsi dny nepfitomnosti ve Skole nejsou povazovany za pobyt zaka ve Skole, a

proto zZak nema néarok na zvyhodnéné stravovani. Ani zdkonny zastupce zZaka nesmi
odnést stravu v jidlonosici.

XI111. Urazy ve $kolni jideln&

1.

Urazy a nevolnost jsou stravujici se zaci, pfipadné svédci téchto udalosti, povinni
okamzité¢ nahlasit dohledu v jidelné, ktery neprodlené ucini odpovidajici opatieni.

X1V. Skody na majetku $kolni jidelny

1.

2.

w

Stravnici, ptipadné jejich zdkonni zastupci odpovidaji za Skody zptisobené na majetku
Skolni jidelny.

Stravnici jsou povinni nahlasit zamé&stnanciim Skolni jidelny, ptipadné dozoru v
jidelnég, v ptipad¢ vétsich skod vedouci skolni jidelny vSechny Skody, které ve Skolni
jidelng zpisobili, nebo jako svédci vidéli zplsobit.

. Skodu, ktera je zptisobena netimysIng, stravnik nehradi.
. Umysln¢ zpiisobenou Skodu je stravnik, ptipadné jeho zdkonny zastupce povinen

nahradit.



Pozadavky na zdravotni stav pracovniku a jejich osobni hygiena

o

. Pfed nastupem do zaméstnani se musi vSichni pracovnici kuchyné podrobit

preventivni prohlidce.
Zaméstnanci jsou povinni hlasit osetfujicimu lékati kazdou zménu zdravotniho stavu,
kterd by mohla mit za nasledek kontaminaci vyrobkd.

. Pracovnici nesmi mit pfi praci v kuchyni zadné ozdoby rukou /prsten, naramky/, nehty

musi byt zastfizené a nenalakované.

Je nutné pecovat o télesnou Cistotu a pied zapocCetim vlastni prace, pii prechodu

Z necisté prace na Cistou /napt. uklid, hruba ptiprava/, po pouziti WC, po manipulaci
s odpadem pii kazdém zneciSténi je nutno si umyt ruce v teplé vode s pouzitim
vhodného myciho /ptip. dezinfekéniho/ prostredku.

. Je nutné nosit osobni ochranné pracovni prosttedky, zejména pracovni odév, pracovni

obuv a pokryvku hlavy pii vyrob¢ potravin, pracovni odév musi byt udrzovan v Cistote
a podle potteby ménén v prubehu smény, pied pouzitim toalety je nutné pracovni odév
odlozit a po peclivém umyti rukou opét obléci.

Nelze opoustét objekt Skolni kuchyné v pribéhu pracovni doby v pracovnim odévu a
V pracovni obuvi.

.V pribéhu prace na pracovisti nesmi pracovnik provadét toaletni a kosmetické tipravy

zevnéjsku.
Plati zakaz kouieni a zdkaz vstupu cizich osob na pracovisté.

. Ukladani pouzitého pracovniho odévu, jakoz i ob¢anského odévu je mozné pouze na

misto k tomu vy¢lenéné, ukladani pracovniho odévu a ob&anského odévu lze pouze
oddéleng.

1. Provozovatel je povinen zajistit

orwdPE

6.

aby praci v kuchyni vykondvaly jen osoby zdravotné zpiisobilé,

osobni ochranné a pracovni pomficky,

aby povéfeni pracovnici byli seznameni s hygienickymi pozadavky prace v kuchyni,
podminky pro osobni hygienu, uloZeni pracovniho a soukromého oblecent,
provadéni technickych Uprav, natérti a malovani dle potieby ve vyrobnich a
skladovacich prostorach,

vypracovani sanita¢niho fadu a zajisténi jeho dodrzovani.

2. Organizace provozu kuchyné

2.1. Povinnosti pracovniki

1.
2.

No ok

pracovni doba kuchyné 5.30 hod — 15.00 hod.,

odpovédnost za odemykani a zamykéni prostor méa hlavni kuchatka, vedouci SJ a
kucharky,

manipulaci s finanénimi prostiedky vykonava vedouci SJ, vybirani stravného a
vyplaceni pieplatkii v hotovosti také v kancelafi vedouci ST /popt. kancelai ZS/,
dbat na sviij zdravotni stav,

dodrzovat provozni a sanitacni fad a také fdd HACCP na pracovisti,

dodrZzovat zasady provozni a osobni hygieny,

znat a dodrzovat hygienické pozadavky na vyrobu, podavani, skladovani a ptipravu
pokrmii,



8.

9.

uzivat jen schvalené a pfedepsané technologické a pracovni postupy, v§imat si kvality a
nezdvadnosti zpracovavanych potravin,
kontrola zaruc¢nich lhiit potravin.

2.2. Uéetni evidence

1.
2.

3.

a)

c)
d)
e)
f)
9)

10.
11.

12.

13.

14.

15.

Veskeré finanéni operace eviduje VSJ v po¢itaovém programu Provis - Stravné.
Vybér penéz od stravnikl se eviduje na tiskové sestaveé programu. Na celou
zaplacenou ¢astku obdrzi kazdy stravnik stvrzenku.

Odhlasovani obédu je mozné piedem nebo tentyz den do 7.00 hod. rano. Piihlasovani
obédi je mozné kazdy pracovni den piedem do 10.00 hod. dopoledne.

Objednavky potravin zajistuje vedouci skolni jidelny, faktury a dodaci listy po dodani
zbozi zkontroluje a zodpovida za vécnou spravnost.

Pifjemky VSJ vypliiuje podle dodacich listii, uklada zbozi na sklad a eviduje jej

v programu Provis -Sklad.

Zbozi ze skladu potravin dle norem a poétu stravnikii vydava VST kuchaice rano do
7.15 hodin a vydej poznamena na vydejky.

Faktury s dodacimi listy opatiené podpisem VSJ a razitkem SJ piedava VSJ ekonomce
Skoly neprodlen¢ po zapsani zbozi na piijemky.

1krat mési¢né provede VSJ uzavérku skladové evidence potravin. VSJ preda tuto
uzaveérku do 5. pracovniho dne nasledujiciho mésice do uctarny ke kontrole. Uzavérka
obsahuje:

mésicni hldSeni stravného,

rekapitulaci - ptehled vyactovani stravného,

stav zasob,

ptehled ptijatych faktur,

finan¢ni bilanci pfijma a nakladd,

ptehled prispévki zaméstnancim Skoly na obédy z FKSP,

prehled vyuctovani stravného z doplikové Cinnosti.

Castka na potraviny, které je nutné zakoupit v hotovost, smi &init nejvyse 1500,- K& za
mésic, schvaluje ji feditel skoly.

Skolni jidelna vaii pro cizi stravniky.

Prodej obédi a veskeré doklady s tim souvisici zajistuje s plnou hmotnou
odpovédnosti VSI. Placeni obédi upesiiuje fad $kolni jidelny.

Pokud VSI pii vybéru penéz v hotovosti béhem pracovniho dne potiebuje odejit

z prostoru, kde manipuluje s penézi provede uzaméeni veskeré stavajici pokladni
hotovosti do pfiru¢ni poklady a tuto uzamkne do trezoru v kancelafi.

Pokud VSJ opusti kancelai SJ, kde je uloZena veskera uéetni evidence, vzdy
zabezpeceni kancelar proti vstupu neopravnénych osob

Pii odchodu ze zaméstnani provede VSJ blokaci signalizaénim zaiizenim napojenym
na poplachovy systém Skoly.

V ptiruéni pokladng, v uzaméené kancelati miize do dal§iho pracovniho dne zlstat
finan¢ni hotovost maximalné 75000,- K¢. Finanéni hotovost do 75000,- K¢ je ulozena
v zabudovaném trezoru v kancelati Skolni jidelny. Pokud ¢astka prevysuje 75000,- K&
preda VSJ finanéni hotovost ekonomce $koly a ta na uéet $koly u penézniho tstavu.



3. Zasady provozni hygieny

1. Nacini, naddobi, pracovni plochy, strojné technologické zafizeni, piepravni obaly a
rozvozni prostfedky musi byt udrzovany v Cistoté a v takovém stavu, aby nedochéazelo
k ohroZovani jakosti a zdravotni nezavadnosti potravin a pokrmui.

2. Uklid v§ech pracovist a prostor se provadi priib&zné za pouZiti mycich, popiipadé
dezinfek¢nich prostiedkt dle Sanita¢niho fadu kuchyné.

3. Sanitarni zafizeni, ale i v§echny prostory musi byt udrzovany v Cistoté a

provozuschopném stavu, fadné€ odvétravany, na WC musi byt hygienické pomucky

(toaletni papir, mydlo, papirové utérky apod.).

Musi byt provadéna pribézné likvidace odpadu.

Predméty nesouvisejici s vykonem pracovni ¢innosti nelze pfechovavat v objektu

Skolni kuchyn¢.

6. Preventivné je nutno pusobit na zamezeni vyskytu hmyzu a hlodavci a pribézné musi
byt provadéna bézna ochranné dezinfekce, dezinsekce a deratizace.

7. Do prostor skolni kuchyné a vyrobniho prostoru nelze pripustit vstup nepovolanych
osob a zvifat, do Skolni jidelny je pfisny zdkaz vstupu zvifat.

8. Osobni véci, obansky odév a obuv Ize odkladat pouze v Satné, a to oddelené od
pracovniho odévu.

9. Zékaz koufeni ve vSech prostorach.

10. Pro uklid Ize pouzivat jen takové myci, Cistici a dezinfek¢ni prostiedky, které jsou
uréeny pro potravinaistvi. Tyto prostiedky jsou ukladany oddélené v prostoru k tomu
uréeném. Myti nddobi se provadi v dostatecné teplé pitné vodé s ptidavkem myciho
prostiedku po ptedchozi ocisté od zbytkl. Bilé nadobi a ptibory se myji v mycce na
nadobi.

ok~

3.1. Skladovani potravin

Piejimka zbozi se musi provadét po strance kvantitativni a kvalitativni. Za spravnou piejimku
nese zodpovédnost vedouci SJ, v dobé jeji nepfitomnosti hlavni kuchaika. Potraviny se
vybaluji mimo prostor kuchyné, obaly se bezprostfedné likviduji. Skladovanim nesmi dojit

k poskozeni kvality skladovaného zbozi pti dodrzeni skladovacich podminek. V suchém
skladu, v lednicich, v mrazacich jsou umistény teploméry. Teploty jsou kontrolovany. Dle
Kodexu hygienickych pravidel CACA/RCP 39-1993 maji byt skladované syrové potraviny
zivoc¢iSného ptivodu zchlazené na 1 az 4°C. Ostatni suroviny, které vyzaduji chlazenti, je tieba
uchovavat na nizké teploty, jak dovoluje jakost. MraZené suroviny, které se ihned nepouziji,
je tteba uchovavat ¢i skladovat pfi teploté -18°C nebo niZsi.

3.2. Sklad cisticich prostredki

1. Ve skole jsou dva sklady disticich prostredkti

a) sklad ¢isticich prostiedkt pro $kolni jidelnu (povéfeny pracovnik VSI),

b) sklad cisticich prostfedki pro skolu (povéteny pracovnik skolnik v budoveé skoly),

2. VSJ a skolnik zodpovida za volbu a spravné pouzivani &isticich prostiedki pfi
soucasném dodrzeni pravidel BOZP.



3.3. Priprava pokrmu

Zelenina a brambory se oCisti v hrubé ptipravné zeleniny a do dal$i vyroby se predava

v omyvatelnych nddobach.

Vytloukéni vajec probiha ve vyclenéném tUseku v kuchyni. Vajecny obsah je poté do vyroby
pfedan v omyvatelnych nadobach.

Pfiprava masa probiha v souladu s technologickymi postupy, rozmrazeni masa probiha

V rozmrazovaci lednici. Maso po umleti musi byt do 3 hodin tepeln€ zpracovano. Mleté maso
se nenechava ptes noc syrové. Noze a pomiticky na zpracovani syrového masa se pouzivaji jen
k tomuto ucelu. Pracovni plochy musi byt ¢isté a jsou fadné oznaceny.

Mouc¢né pokrmy se vyrabi ve vyclenéném pracovnim useku kuchyné.

Pokrmy, které se musi naporcovat, jsou krajeny ve vyclenéném useku kuchyné. Thned po
skonceni tpravy se pokrmy dohtivaji na odpovidajici teplotu.

Zeleninové a ovocné salaty se ptipravuji ve vyclenéném useku kuchyné a hotové jsou ulozené
do chladnicky.

Doba a teplota tepelného opracovani je vzdy dostate¢na k tomu, aby se zajistilo zniceni
nesporulujicich patogennich mikroorganismut.. Dle Kodexu hyg. pravidel se tuky ¢i oleje na
smazeni ne zahtivaji na teplotu pievysujici 180°C.

Teplé pokrmy se uchovavaji v teploté vyssi nez 65 °C.

3.4. Vydej stravy

Pokrmy jsou v gastronadobach umistény ve vyhtivacim pultu.

Doba vydeje nesmi piekrocit 4 hodiny od dohotoveni pokrmu. Pti vydeji je tfeba pouzivat
vhodné néstroje pro manipulaci se stravou /vidlice, nabéracky, rukavice/. Vydavané pokrmy
musi mit teplotu vyssi nez +65 °C.

4. Pro ucely splnéni poZadavku BOZP jsou zaméstnanci Skolni kuchyné povinni

nepracovat s nozem smérem k télu,

odkladat nafadi, zejména pouzité noze, vzdy na ur¢ené misto,

nadoby s pokrmy (i prazdné) stavét jen do mist, kudy se neprochdzi,

pfi manipulaci s nddobami s horkym obsahem vZdy pouzivat ochranné latkove

rukavice a dbat zvySené opatrnosti pii chiizi,

nasazovat ptidavna zatizeni u kuchyiiskych robotl jen ptfi vypnutém motoru,

do masového strojku vtlaCovat maso jen dievénou palickou, tlacitkem, u nafezovych

strojil pouZivat pii obsluze piisluSného nacini, Spicky salamu odkrajovat rucné,

7. zkousky tésta, popiipadé jinych surovin pfipravovanych robotem, pouze po zastaveni
stroje,

8. zbytecné neodkladat pomicky na vatfeni (noze, vidli¢ky, nabéracky,...) na pracovni
plochy,

9. dbat na to, aby podlahy ve vSech prostorach skolni kuchyné a jidelny byly do sucha
vytfeny, bez zbytkli pokrmi a odpadk,

10. nadoby z diivodu bezpe¢né manipulace nenapliiovat tekutinami po okraj; zachazet

s elektrickymi ¢i plynovymi spotiebi¢i a panvemi (vyklapéni, apod.) jen pfi vypnuti

elektrického proudu (plynu); presvédcit se vzdy o vysi vody v plasti kotle podle

vodoznaku; zabezpecit vypoustéci kohoutky varnych kotli proti ndhodnému otevieni;

dbat na spravnou funkci pojisStovacich ventilli, nezddat pomoc osob fadné

nepoucenych a neproskolenych,
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11. nepfenaset nadlimitni bfemena, velké nadoby s horkou vodou nebo horkymi pokrmy,

12. dbat zvysené pozornosti pii snimani poklicek a pak z nadob s horkymi pokrmy,

13. zavady na strojich a jiném zatizeni ihned oznamovat vedouci Skolni jidelny a
zabezpecit jejich opravu odborné zpiisobilym zaméstnancem,

14. pIné se sousttedit na praci; pii praci se nerozptylovat a nerusit ostatni pii pracovni
¢innosti,

15. pravideln¢ kontrolovat lhiitu pouzitelnosti potravin a konzerv,

16. nedotykat se pti manipulaci s pokrmy nebo pozivatinami ptimo rukama, pokud to neni
podle jejich povahy nezbytné; zaméstnanci musi vZzdy pouzivat vhodné nacini a
ptibory a pocinat si pfitom s uzkostlivou Cistotou,

17. dodrzovat zakaz kladeni bilého nadobi nebo mélkého cerného nadobi naplnéného
pokrmem nebo umytého na podlahu a ponechavat je v necistém nebo prasném
prostiedi nezakryté,

18. pfi myti naddobi a piiborti pouzivat dostatecného mnozstvi €isté horké pitné vody;
teplota myci vody min. 40 °C; voda k poslednimu smyvani ma byt horkd, aby nadobi
samo oschlo a nebylo tfeba pouzivat utérek; dezinfekce nadobi se provadi jenom na
zvlastni pokyn organti statniho odborného dozoru,

19. pti obsluze elektrickych spotiebici, strojii a zafizeni provadét pouze takové ukoly,
které obvykla prace vyzaduje a brat do rukou jen ty ¢asti, které jsou k tomu urceny,

20. nedotykat se vadnych vodicti nebo nedostatecné chranénych ptivodu ke spotiebi¢tim a
strojiim a nevéSet na Casti elektrické instalace, vypinace a kabely Zadné pfedméty nebo
¢asti odévu,

21. pti pouziti hornich podlazi kuchyniskych peci dbat zvySené opatrnosti pti vyndavani
rozpalenych plechd,

22. nemanipulovat za chodu se strojem na brambory, nesahat do otevieného stroje rukou,
Skrabka na brambory musi byt zakryta,

23. jakékoliv zavady ihned ohlasit vedouci Skolni jidelny, véetn€ mimotadnych udalosti,

24. pii vzniku pracovniho trazu vlastniho nebo spoluzaméstnance ihned tuto skute¢nost
oznamit vedoucimu zamé&stnanci a iraz zapsat do knihy trazi,

25. viichni zaméstnanci musi byt pravidelné o téchto pokynech pouéeni, vedouci SJ
provadi pravidelné zapis o tomto proskoleni a seznameni s podpisy vSech
zaméstnancd,

26. je tieba dbat o to, aby stropy, fimsy a topna zatizeni byly zbavovany prachu. Podlaha a
okna musi byt pecliveé ¢istény. Okna musi byt opatiena sit€émi proti vnikani hmyzu a
ptactva do pracovnich mistnosti,

27. v kuchyni, jideln¢ a ve skladech nesméji byt uschovavany obcanské saty a obuv.
Nesmi se tam susit pracovni odévy, pracovni obuv a jiné predmeéty.

Zavére¢na ustanoveni

DodrZovéani této smérnice kontroluje feditel skoly.

Zrusuje se predchozi znéni této smérnice.

UloZeni smérnice v archivu $koly se fidi spisovym a skartaénim fadem Skoly.
Tato smérnice nabyva platnosti a u¢innosti 1.zati 2025

V Kounicich, dne 1.zat1 2025 Mgr. Ladislav Jedlicka
teditel Skoly
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